




MENU’ ASSEMBLEA ANNUALE 2026

Antipasto
Muffin alla farina bona e fiore di borragine,
salsa allo yogurth di montagna, profumata alla pesteda,
verdure croccanti

Primo piatto
Cannelloni alla ricotta,
spinacino novello gratinato con formaggio maturo
dell’azienda Dosso dell’Ora

Secondo piatto
Guancetta di maiale glassata alla Rud Bir,
purea di topinambur e verdure dell’orto di Muzzano
dell’Associazione Frequenze
Variante vegetariana
Bocconcini di tofu della casa di Thù ai sentori ticinesi

Dessert
Semifreddo al miele di Monte, noci e gruè di cacao
Caffè e grappa di Bondola

Vini
Frequenze Il Bianco (Chasselas, Riesling)
Frequenze Il Rosso (Merlot)
Rosato di Bondola
Terraferma (Merlot)

Produttori
Azienda agricola Dosso dell’Ora, produttore Slow Food
Azienda Mondò, produttore Slow Food
Ilario Garbani, Farina bona, presidio Slow Food
Jones Apicoltura, produttore Slow Food
Profumo di latte, produttore Slow Food
Zündel Azienda agricola, produttore Slow Wine
Macelleria Cereghetti, Castel San Pietro


